
Landhaus Füchtelner Mühle

Verehrte Gäste
Wir möchten Sie darauf hinweisen, dass wir bis Anfang Januar 2018

(in der Zeit mit unserer aufwendigen Weihnachtsdekoration)
nur Bestellungen berücksichtigen, die ein Hauptgericht unterer Speisekarte enthalten.

Wir servieren Suppen, Salate oder Vorspeisen nicht einzeln als Ersatz für ein Hauptgericht!
Respektieren Sie bitte auch den Hinweis, dass wir zur Weihnachtszeit eine einzigartige 

Dekoration im ganzen Haus haben. Hierbei handelt es sich nicht um eine Verkaufsausstellung
und auch nicht um Kinderspielzeug, sondern um eine in 25 Jahren zusammengetragene private 

Sammlung, die uns sehr am Herzen liegt.

Vorspeisen

Feinster Räucherlachs -beste Premiumqualität-
mit Sahnemeerrettich,

Salatgarnitur und Kartoffelplätzchen
€ 19,20

* * *

Blattsalate in Himbeerdressing
mit verlorenem Ei und röschem Speck

€ 7,50

* * *

Gratiniertes halbes Dutzend Weinbergschnecken
mit einer raffinierten Kräuterbuttermischung

€ 9,50

Suppen

Klare Rinderkraftbrühe
mit Einlage

€ 7,20

* * *

Kökelsumer Kartoffelsahnesuppe
mit verlorenem Ei

€ 7,20

Eine detaillierte Deklaration der Allergene in unseren Speisen
erhalten Sie von unseren Servicemitarbeitern.

Eine Kreuzkontamination können wir nicht ausschließen.



Landhaus Füchtelner Mühle

Hauptgerichte

Florentiner Schweinelendchen mit Blattspinat
und Käse überbacken, dazu Tagliatelle     € 18,50

* * *

Argentinisches Rumpsteak* mit schwarzer Oliven-Kräuterkruste
und leichter Pfeffersauce, dazu pommes frites

und gemischter Salat      € 26,20

* * *

Filetsteak* mit Café de Paris Sauce,
Broccoliflan und hausgemachte Macairekartoffeln     € 34,50

* * *

Unser Klassiker:
Knusprige halbe Ente -entbeint- mit gebundenen Kirschen,

dazu Mandelbroccoli und hausgemachte Kartoffelplätzchen     € 22,50

* * *

Schweinelendchen „Casa Leonardi“ mit Gorgonzola
und Kräuterkrume gratiniert, serviert mit hausgemachten Macairekartoffeln

und Blattsalaten in Himbeervinaigrette     € 19,20

* * *

Gebratenes Lachsfilet auf Blattspinat
mit Krustentiersauce, dazu Petersilienkartoffeln     € 22,50

* * *

Unsere Interpretation von Lachs- und Zanderfilet in Courtbouillon,
Blattspinat-Timbale, dazu servieren wir Baguette und Sauce Rouille

€ 24,50
Dieses Gericht servieren wir nur wie beschrieben. Umbestellungen sind nicht möglich!

* Wir verarbeiten ausschließlich Roastbeef und Rinderfilet
von ausgesuchten argentinischen Weiderindern



Landhaus Füchtelner Mühle
Kleine süße Leckereien

Unser Klassiker:

Rote Grütze „Hamburger Art“
mit Vanillesauce und Vanilleeiscreme     € 7,50

Kleinere Portion   € 5,50

Immer wieder lecker:

Grießflammerie
mit leicht karamellisierten Zwetschgen     € 7,20

Beliebtes Hausdessert:

Warmer Kabinettpudding mit Vanillesauce
und Aprikosen-Coulis      € 6,80

Das „Traditionelle Dessert“

Gefüllter Bratapfel
mit Mandeln, Rosinen und Marzipan

dazu Vanillesauce und Vanilleeiscreme     € 7,50

Alle Jahre wieder . . .
bei uns das Original „Spekulatius-Eisparfait“

mit gebundenen Sauerkirschen     € 11,00
Kleinere Portion     € 8,50

Aus der Patisserie kommt die „QuadroFOODnie“

4 kleine Desserts vereint zu einem Großen!
€ 14,20


